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Sauvignon Blanc
Argile a Silex rouge, butte de Saint-Andelain.

Lutte raisonnée, respect de I'environnement, de la faune et de nos terroirs.
Nos sols sont travaillés de plus en plus par binage afin de limiter "utilisation de
désherbant. Nous y apportons de |'engrais organique et nous pratiquons
I'enherbement entre les rangs pour favoriser le développement des
micro-organismes.

Vendange mécanique suivi d’un pressurage pneumatique. Ensuite, débourbage
et levurage (fermentation alcoolique), élevage 8 a 10 mois sur lies en cuve inox
thermorégulées puis collage, filtration et mise en bouteille.

5a7ans
10 -12°C
Jaune pale a reflets argentés.

Premier nez assez intense, des notes florales viennent se mélanger avec des
notes de fruits tropicaux, de péche, et de fruit de la passion. Aprés aération, le
vin dévoile son charme en révélant un bouquet des notes d’agrumes, de citron
et de mandarine, accompagné d’une touche minérale, crayeuse.

L'attaque est franche. La bouche est vive, linéaire, caractérisée par |'acidité et
la fraicheur. Les notes de citron et d’orange de l'olfaction sont ressentis a
nouveau, ainsi que les arémes floraux. La finale se distingue par des notes de
camomille.

Seiches a la plancha, ceviche de Dorade citron et mangue, escalope de veau
citron romarin.
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